
 

Lunch  
Voorgerecht – hoofdgerecht – koffie / thee 

29€ 

Dessert van de chef 

36 € 

All-in glaasje cava – glazen wijn – water – koffie /Thee 

60€ 

 

Menu Chrithie’k 

Menu per tafel geserveerd 

55€ ( 3 gangen  ) of 69€ ( 4 gangen) 

Gelieve de vrijdag – en zaterdagavond zoveel mogelijk de menu te benutten 

 

Voorgerecht 

Kwartelborst – spaghetti van fijne groentjes – oosterse wijze 

 

Tussengerecht 4 gangen 

Langoustinestaartjes à la plancha – appel – spitkool - bieslook 

 

Hoofdgerechten 

Tarbot – witlof – bintjes - dragon 

Of 

Medaillon van haasfilet – peertje – pastinaak - Harlekijn 

 

Nagerechten 

Dessert, Inspiratie van het moment of Sabayon of Kaasbordje 

 

 

 



 

 

Kaart 

Maximun 3 verschillende gerechten per tafel 

Tapas 

Klein  gebakken  calamares  met  look – tomaat                  13 

Artisanaal bereide garnaalbolletjes          13 

Iberico cebo campo 27 m gerijpt           20 

Gefrituurde tongreepjes met verse tartaarsaus       13 

Reuzegambas op de green egg, fijne kruiden (2 stuks )     16 

 

Voorgerechten  

Kikkerbilletjes – look – zeven kruiden saus       24 

In huis bereide garnaalkroketten         22 

Langoustinestaartjes – appel – spitskool – bieslook      26 

Gebakken ganzenlever – inspiratie van het moment      28 

Hoofdgerechten  

Paling gebakken of in de room         35 

Gebakken zeetongetjes – witlofslaatje – verse frietjes      36 

Black Angus rib Eye – peper of champignonsaus – warme groentjes   37 

Kalfsniertjes – oude wijze – gebakken krieltjes       32 

Haasfilet – peertje – pastinaak – harlekijn        36 

 

Desserts 

In huis gemaakt appeltaartje – vanille         10 

Sabayon             12 

Dame blanche            10 

Creatie van het moment           10 

Kaasbordje             12 

U kunt informatie omtrent de allergenen vragen 

aan ons personeel, die u met plezier de nodige informatie zullen geven. 



Opgelet de samenstelling van het levensmiddel kan wijzig

 


